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Dessert a base di savoiardi
inzuppati nel caffe e ricoperti da
una crema di mascarpone, panna
e cacao.

Budino a base di panna.

Italian dessert consisting of
flavoured double cream.



CRED
* Caramel

Budino con uno strato di caramello

E

liquido in superficie.

Pudding with a layer of liquid

caramel on the surface.

Dolce freddo composto da
una base di pasta biscotto su
cul poggia un alto strato di
crema di formaggio fresco.



Torta a base di cioccolato
fondente e mandorle.

_ Crostata di
armellata

Un guscio di pasta frolla classica
farcita con marmellata di frutta.

Classic shortcrust pastry shell filled
with fruit jam.



Mousse Yogurt e |
Frutti di Bosco |

: Bigne con crema al cioccolato e

Mousse preparata con yogurt e
ricoperti con crema alla vaniglia.

decorata con lamponi, mirtilli e

ribes.
|
|

Yogurt mousse topped with berries. |
-

profitercl SCURO

Bigne con crema al gusto vaniglia e ricoperti con crema al cioccolato

Choux pastry filled with vanilla flavoured cream and topped with chocolate cream



souffié
BLACK WHITE

Soufllé con cioccolato fondente
con cacao monorigine
dell’Equador ed un cuore di
Soufflé con cuore di cioccolato cioccolato bianco liquido.
liquido.
Dark chocolate soufflé made with
Equador’s cocoa seeds with a

liquid white chocolate core.

Frutto ripieno con sorbetto al limone.

Fruit filled with Lemon sorbet.




Bianco
Gelato semifreddo allo zabaione
con cuore di gelato al caffé decorato

relato semifreddo allo zabaione
con cuore di gelato al cioccolato
decorato con granella di nocciole e
con granella di meringa. cacao.
A coffee semifreddo core in a
Sabayon ice cream with sprinkled
with crushed meringue.

Noce di cocco ripiena con gelato al cocco. c

Iipienc

Coconut shell filled with Coconut ice cream.



Coppa Cioccolato
¢ HOCCIOLA

PISTACCHIC

Coppa gelato alla crema e al
pistacchio variegato al cioccolato,

decorata con pistacchi pralinati.

Hazelnut ice cream cup and chocolate Custard ice cream cup swirled with

ice cream swirled with chocolate sauce. chocolate and pistachio ice cream

topped with praline pistachios.

semifreddo al TORROHCIED

Gelato semifreddo al torroncino decorato con granella di nocciole pralinate.

Nougat semifreddo topped with crushed praline hazelnuts.



Coppa ﬁﬂl’ﬂi!aﬂ
FRAGOLA . caramello

Coppa gelato alla panna con fondo
cremoso di caramello e fragole candite.
Decorata con mandorle tostate.

Dairy ice-cream cup with almond Dairy ice cream cup with coffee
crunch, candied strawberries, caramel sauce and coffee flavored
syrup and flaked almond topping. chocolate chips.

COPPA
Stracciatelln

Coppa gelato alla stracciatella e
cioccolato, decorata con nocciole
pralinate.

Coppa SPAGHOLA

Dairy ice cream cup with sour

cherry sauce and sour cherries.

Stracciatella ice cream cup, chocolate
sauce and praline hazelnuts.



Morbidi strati di Pan di Spagna rosso farciti con crema al formaggio,

decoro di Pan di Spagna.
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